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MENU’ DEGUSTAZIONE 

 
€ 65.00 bevande escluse 

 

Finger food di benvenuto 

 

Battuto di fassone piemontese con verdure marinate e polvere di pistacchi 

 

Baccalà, topinambour e maionese di olive di Taggia 

 

Bottoni di cavolfiore con acciughe, nocciole e polvere di lamponi 

 

Riso carnaroli in cagnone con toma, mele caramellate e 

 polvere di porri bruciati 

 

Reale di bue stracotto con zucca alle spezie 

 

Pre dessert 

 

Soffice di castagne, crema di cachi, miacce e terra di malto 

 

Il nostro panettone tiepido con zabaglione 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


